
福岡市・警固に店舗を構える
バターチキンカレーを愛してやまない店主による
バターチキン専門店

スパイス＆ハーブを駆使したエスニックカレー店
お店の代表メニューのペーストから作っている

グリーンカレーが人気。

世界初丸腸キーマカレー専門店
甘みを重視しているのでスパイス苦手な方、
お子様でも食べやすいと好評。

※写真のカレーはイメージです。
実際にご提供するメニューとは異なることがあります。予めご了承ください。

C�r��

バタチキラバー

ROJY

ケンチャンスマイル

https://www.instagram.com/butter_chicken.lover/

https://www.instagram.com/rojy_fukuoka/

https://www.instagram.com/kenchan_smile_/



日本人の下も納得の本場の味。
小麦粉不使用。カレーのとろみは
野菜のとろみといったこだわりぬいた一皿。

「毎日食べても大丈夫。
むしろ毎日食べて欲しいカレー」
体に良いスパイスをふんだんにつかった
カレーがこだわり。

鉄板熱々で豚ロースステーキが上に
どーんと乗っかったスープココナッツカレーが
大人気。ランチタイムは行列が絶えない人気店。

※写真のカレーはイメージです。実際にご提供するメニューとは異なることがあります。予めご了承ください。

インド料理ビスヌ

３SPOON カレー

BIN CURRY

発酵と
スパイス＆スリランカ

鳥白湯やあご出汁をベースにした
カレーは旨味がたっぷり。

雑穀米や大葉を使用したマイルドな
味わいが特徴。

https://www.instagram.com/
3spooncurry.daimyo/

https://bishnu.co.jp/

https://www.instagram.com/bin_curry/

https://www.instagram.com/and_srilanka_15


